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« EQUIPOS INDUSTRIALES -

FILTRO DEFLECTOR DE GRASA TIPO U

ary = T al o Profesionalmente disefiado, el filtro deflector de

grasa puede absorver particulas de grasa en los

| gases de combustion en las cocinas.

' e Sus robustas manijas laterales garantizan
durabilidad y facil instalacion.
o Facil de instalar, limpiar y reemplazar, reduciendo

costos de mantenimiento.
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o El filtro de grasa deflector ofrece proteccion activa
contra llamas, fuego y humos de aceite.

e Control estricto de calidad, desde su materia prima
hasta la finalizacion del profucto.

o Filtro de grasa de alta eficiencia, baja capacidad.

-———____:___ o e ki Caracteristicas del producto

o Protege el manejo de grasa y el sistema de ventilacién

del restaurante

e Previene que las llamas y residuos inflamables entren
en las tuberias de ventilacién y captura el vapor
grasoso generado por los equipos de cocina.

k Filtros deflectores en acero inoxidable:
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e airfiow restrictions. 0

PROFUNDIDAD P

(mm) PESO (kg)

MODELO ALTURAH (inch) ANCHO A (inch) ALTURAH (mm) ANCHO A (inch)

u2020 20" 20" 498mm 498mm 45mm 2.1kg
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